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 بنام خدا 

 دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه 

 دانشکده داروسازی 

 گروه نانوفناوری پزشکی 

      در صنایع غذایی  فناوریکاربردهای نانوطرح درس  

 

 

 دف کلی درس: ه

 :در پایان این درس، دانشجو باید قادر باشد

 کند.  لیتحلند و عملگرا را سودمفرا  یو توسعه غذاها یاحدر طر ینانوفناور  یاصول و کاربردها .1

  ع یرا در صنا هاون یو نانوامولس  یدیپیل یهامتخلخل، نانوحامل  ینانوساختارها ،ینانوذرات فلز یو کاربردها هایژگیو .2

 کند.  یاب یو ارز سهیمقا یی غذا

و توسعه  هاکیوتیو پروب هاک یوتیبیبهبود عملکرد پر  فعال،ستیز باتیترکرا در رسانش هدفمند  ینانوفناور نقش .3

 کند.  لیتحل یی غذا یحسگرهاستینانوز

  ییمحصولات غذا یو ماندگار یمنیا ت،یفیک یو نقش آن را در ارتقا  ییمواد غذا یبنددر بسته ینانوفناور کاربرد .4

 کند.  یابیارز

و   ایمزا  کرده و لیرا تحل وغذاهاو نان شدهیمرتبط با نانوذرات مهندس ی و الزامات قانون تیسم ،یمنیا مخاطرات، .5

 کند.   یابیها را ارزبرد آنارک  یهاسک یر

 

 )جهت هرجلسه یک هدف( اهداف کلی جلسات : 

   ساعت(: 102)  عملیجلسات  اهداف 

 عملگرا.  یفراسودمند و غذاها  یو توسعه غذاها یدر طراح یکاربرد نانوتکنولوژ لیتحل .1

       در صنایع غذایی  فناوری انوکاربردهای ن   :  درس  نام 

  :درس  کد 

م  ترم سوم  دانشجویان  :رشته  و  مقطع  ورودی  پزشکی  نانوفناوری  ارشد رشته  ماه سال  کارشناسی  هر 

1404 

 1405-1406: نیمسال اول سال تحصیلی  ترم تحصیلی 

 احدو   2:  شامل نظری                    واحد نظری 2کل:      :واحد  تعداد 

دکتر سرور    -(نظریواحد    1دکتر فرانک آغاز )  :(واحد)سهم هریک به  درس    مدرس/ مدرسین 

 مسئول درس(  -نظریواحد    1)  *صادق

 یلیاول سال تحص  مسال یهر هفته    ن   12-10  کشنبهیروز    8-10ساعت  زمان ارائه درس:        

         .(                گرددیجلسه برگزار م   کی  ی و هفته ا  ی)جلسات به صورت حضور   1406-1405

                                                                              10-12چهارشنبه ها   ساعت پاسخگویی به سوالات فراگیر:      

  -:نیازهاپیش 

 -:نیازهاهم 

 دانشکده داروسازی ع پ کرمانشاه   :محل آموزش 
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 فراسودمند. یدر غذاها  لفعاستیز باتیرد ترکو عملک  یستیز ی فراهم ،یردایدر بهبود پا ینقش نانوتکنولوژ لیتحل .2

 . ییغذا  عیدر صنا یعملکرد و کاربرد نانوذرات فلز  ها،یژگیو لیتحل .3

 فراسودمند.  یها در غذاهامتخلخل و کاربرد آن ینانوساختارها ی هایژگ یساختار و و لیتحل .4

 ده از نانوذرات.فراسودمند با استفا  یاهادر غذ فعال ست یز باتیاصول رسانش هدفمند ترک  لیتحل .5

 . یینانورسانش غذا  یهاستمیفعال در س باتیترک ی ستیز یو فراهم ش یحفاظت، رها  ،یعوامل مؤثر بر بارگذار یابیارز .6

 . هیو تغذ ییغذا  عیدر صنا  یدیپیل یهاو کاربرد حامل ها یژگیساختار، و لیتحل .7

 . ییول غذافعال و محص بیترک ی اهیژگیمناسب بر اساس و  مستیو انتخاب س یدیپیل یهاانواع حامل سهیمقا .8

 . ییغذا عیو صنا هیدر تغذ ها ون یو کاربرد نانوامولس ها یژگیو ل،یاصول تشک لیتحل .9

 . ییغذا یهاون یدر فرمولاس  ها ون یو عملکرد نانوامولس یداری عوامل مؤثر بر پا یابیارز .10

 . ییغذا نینو یهایها با فناورارتباط آن  و کیوتیبنیو س کیوتیپروب ک،یوتیبیپر م یمفاه لیتحل .11

 . ییمواد غذا یهاکروبیم صیدر تشخ حسگرهاست یاصول عملکرد و کاربرد نانوز لیلحت .12

 ها. آن  سکیر  یابیفراسودمند و عوامل مؤثر بر ارز ی نانوغذاها یمنیاصول ا لیتحل .13

 ت.صولامح یو ماندگار یمنیا ت،یفیو نقش آن در ک ییمواد غذا یبنددر بسته  ینانوفناور ی کاربردها لیتحل .14

 ها.از مواجهه با آن یناش یستیز یها و عوامل مؤثر بر پاسخ شده ینانوذرات مهندس ییذاغ  تیسم لیتحل .15

 ها. کاربرد مسئولانه آن   یابیو ارز ییغذا عیدر صنا شده یو موضوعات مرتبط با کاربرد نانوذرات مهندس نیقوان لیتحل .16

 (. مجازی ت درصد به صور 10 ،یردرس )آزمون تئو  یوزشبه اهداف آم انیدانشجو ی ابیدست زانیم یینها یابیارز .17

 

 

 اهداف ویژه به تفکیک اهداف  کلی هرجلسه     

 

 جلسه اول 

 کاربرد نانوتکنولوژی در غذاهای فراسودمند و غذاهای عملگرا .1

 .گراد و عملراسودمنتحلیل جایگاه و کاربردهای نانوتکنولوژی در طراحی و توسعه غذاهای ف :هدف

 

 :ر باشدبحث قاد  انی در پا  دیبا  دانشجو

 .دهد حیرا توض فعالستیز باتیعملگرا و ترک یفراسودمند، غذا یغذا  میمفاه -1-1

 .کند یی فراسودمند را شناسا یدر غذاها یکاربرد نانوتکنولوژ   یهانهیزم نیترمهم -2-1

 کند.  لیتحل سودمندفرا یی لات غذاحصود مملکرو ع  هایژگیرا در بهبود و ینقش نانوتکنولوژ -3-1

 

 وم د جلسه

 فعال غذایی نقش نانوتکنولوژی در بهبود عملکرد ترکیبات زیست .2

 .فعال مورد استفاده در غذاهای فراسودمندهای ترکیبات زیست های نانوتکنولوژی در رفع محدودیتتحلیل قابلیت :هدف

 

 :بحث قادر باشد  انی در پا  دیبا  دانشجو

ترک  یهاتید محدو -1-2 جمله حلا  فعال،ست یز  باتیمهم  فراهم  یداری ناپا  ن، ییپا  تیلاز  توض  یستیز  ی و  را   حیمحدود 

 .دهد

 .کند  لیفعال تحل باتیترک یستیز ی و فراهم  یپراکندگ ،یداریرا بر پا ینانوساختارساز ریتأث -2-2

 کند.   یابیرا ارزنانو  یاز فناور استفادهبالقوه  یایمشخص، مزا یهایژگیبا و فعالستیز بیترک کی یبرا -3-2
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 سوم  جلسه

 نانوذرات فلزی در صنایع غذایی .3

 .ها و کاربردهای نانوذرات فلزی در صنایع غذایی تحلیل ویژگی :هدف

 

 :بحث قادر باشد  انی در پا  دیبا  دانشجو

 .کند  ی را معرف یی غذا  عیمطالعه در صنا ای مورد استفاده  یفلز  یدهایو اکس یانواع مهم نانوذرات فلز -1-3

 .دهد حیها را توضبا عملکرد آن ینانوذرات فلز ییایمی شوکیزیف  یهایژگیو باطارت -2-3

 .کند لیتحل یکروبیحسگرها و کنترل م  ،یبندمانند بسته یی هارا در حوزه ینانوذرات فلز یهاتیکاربردها و محدود -3-3

 

 چهارم  جلسه

 چهارم جلسه

 سودمندهای فرادر غذا  نانوساختارهای متخلخل .4

 .ها در حمل و حفاظت ترکیبات فعال غذاییقابلیت آن  ختارهای متخلخل وهای نانوساویژگییل تحل :فهد

 :بحث قادر باشد  انی در پا  دیبا  دانشجو

 

 .دهد حیرا توض ژهیمهم مواد متخلخل، از جمله اندازه حفره، تخلخل و سطح و یساختار یهایژگیو -1-4

 .کند لیرا تحل فعال ست یز باتیو حفاظت از ترک  یبارگذار تیخل با ظرفخلختار متارتباط سا -2-4

 کند.  ی ابیفراسودمند ارز  یغذاها یمتخلخل را در طراح  یکاربرد نانوساختارها -3-4

 

 پنجم جلسه

 رسانش هدفمند در غذاهای فراسودمند با استفاده از نانوذرات .5

 .غذایی  ت فعالترکیباد و مؤثر ش هدفمنای رسانتحلیل اصول استفاده از نانوذرات بر :هدف

 

 :بحث قادر باشد انی در پا دیبا جودانش

 .دهد  حیرا توض ییغذا  یهاستم یمفهوم رسانش هدفمند در س -1-5

 .کند لیرسانش تحل ندیرا در فرا یسطح اتیو خصوص بینانوذرات، از جمله اندازه، ترک یهایژگینقش و  -2-5

 کند.  ی ابیارز یی فعال غذا باتی ترک یاثربخش شیت و افزاحفاظ د را دررسانش هدفمن ی ایمزا -3-5

 

 ششم  جلسه

 هابارگذاری، حفاظت و رهایش ترکیبات فعال از نانوحامل .6

 .های غذاییارزیابی عوامل مؤثر بر بارگذاری، حفاظت، رهایش و فراهمی زیستی ترکیبات فعال در نانوسیستم :هدف

 

 :شدبا قادر بحث  انی در پا دیبا دانشجو

 .دهد حیها را توضفعال در نانوحامل تبایترک یو محصورساز یرگذاراصول با -1-6

 .کند لیو دستگاه گوارش را تحل یی غذا طیفعال در مح باتیترک شی عوامل مؤثر بر رها -2-6

 کند.   یابیفعال را ارز بیترک یستیز یو فراهم ش یرها یحامل، الگو یهایژگ یو انیارتباط م -3-6
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 هفتم  هجلس

 ه یو تغذ  ییغذا  عی صنادر    یدیپیل  یهاحامل .7

 .ییفعال غذا باتیانتقال ترک یبرا یدیپیل یهاو کاربرد حامل ها یژگ یساختار، و لیتحل :هدف

 

 :بحث قادر باشد انی در پا دیبا دانشجو

 .دهد حیرا توض یدیپیحامل ل یها ستم یس یاصول ساختار -1-7

 .کند لیلتح یدیپیل ی هاحامل یداریاو پ لیر تشکرا د فعالطحس باتیو ترک یدیپینقش فاز ل -2-7

 .کند  یابیو حساس ارز لیپوفیل فعالستیز باتیترک یرا برا یدیپیل یهاکاربرد حامل -3-7

 

 هشتم جلسه

 مناسب  ستمیو انتخاب س  یدیپیل  ی هاانواع نانوحامل .8

 

 .ییامحصول غذفعال و   بیترک یهایژگیاساس و و انتخاب حامل مناسب بر یدیپینانول یهاستمیس سهیمقا :هدف

 

 :بحث قادر باشد انی در پا دیبا ودانشج

 .کند ی را معرف ییغذا ع یمورد استفاده در صنا یدیپیل یهاانواع مهم نانوحامل -1-8

 .کند  سهیمقا ش یو رها یداریپا  ،یبارگذار تیرا از نظر ساختار، ظرف یدیپیمختلف ل یهاستمیس -2-8

 

 .کند  شنهادیل مناسب را پ امح ستمیس ، ییغذا کس یرو مات ماده فعال یهایگ ژیوساس بر ا -3-8

 

 نهم جلسه

 یی غذا  عیو صنا  هیدر تغذ  هاونینانوامولس .9

 .ییمواد غذا ونیدر فرمولاس  هاون یساختار و کاربرد نانوامولس ل،یاصول تشک لیتحل :هدف

 

 :بحث قادر باشد انی در پا دیبا دانشجو

 .کند انیآن را ب یصلا یکرده و اجزا فیتعرا ر ونیلسنانوامو -1-9

 .کند سهیو مقا حیرا توض ها ون ینانوامولس هیته  یاصل یهاروش -2-9

 .کند لیتحل یی محصولات غذا  یهایژگیو بهبود و فعالستیز باتیرا در انتقال ترک هاون یکاربرد نانوامولس -3-9

 

 دهم جلسه

 یی اغذ  یاهونیو عملکرد نانوامولس  ی داریپا .10

 .ییغذا  یهاستمیدر س هاونیو عملکرد نانوامولس یکیزیف یداریپا ؤثر بروامل مع  لیتحل :هدف

 

 :بحث قادر باشد انی در پا دیبا دانشجو

 .دهد  حیرا توض ها ون ینانوامولس یداری ناپا ی اصل یهاسمیمکان -1-10

 .کند لیتحل یداریرا بر پا یطیحم طی اشرو  pH ر،یفایفازها، نوع امولس بیاندازه قطرات، ترک ریتأث -2-10
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 .کند یابیمناسب را ارز ونینانوامولس  کی یعوامل مؤثر بر طراح  ،ییفعال غذا بیترک کی یبرا -3-10

 

 ازدهمی جلسه

 بیوتیکبیوتیک، پروبیوتیک و سینپری .11

 حصولات غذایی عملکردی ها در توسعه مبیوتیکها و سین ها، پروبیوتیکبیوتیک تحلیل مفاهیم و کاربردهای پری :هدف

 

 :بحث قادر باشد نای در پا دیبا دانشجو

 .کند انیها را بکرده و تفاوت آن  فیرا تعر کیوتیبن یو س کیوتیپروب ک،یوتیبیپر -1-11

 .کند لیو عبور از دستگاه گوارش را تحل ینگهدار د، یتول ندیدر فرا هاکیوتیوبپر یو بقا یداری عوامل مؤثر بر پا -2-11

مرتبط   باتیو ترک هاکیوتیبهبود رسانش پروبرا در حفاظت و  و نانوساختارها یسازکپسوله یهاینقش فناور -3-11

 کند.  یابیارز

 

 دوازدهم جلسه

 های مواد غذاییحسگرها در تشخیص میکروبنانوزیست .12

 .های مواد غذاییحسگرها در تشخیص سریع میکروارگانیسمتحلیل اصول عملکرد و کاربرد نانوزیست: ف هد

 

 :باشد بحث قادر انی در پا دیبا دانشجو

 .دهد حیرا توض حسگرست یعملکرد ز  سمیو مکان یاصل یاجزا -1-12

 .دکن لیتحل حسگرهاستیو بهبود عملکرد ز تیحساس ش ینقش نانومواد را در افزا -2-12

 کند.   یابیارز یی مواد غذا یکروبیم یها یآلودگ ش یو پا ییرا در شناسا  حسگرهاست یکاربرد نانوز -3-12

 

 

 زدهمیس جلسه

 در نانوغذاهای فراسودمندنی  ایم .13

 .تحلیل اصول ایمنی و عوامل مؤثر بر ریسک استفاده از نانومواد در غذاهای فراسودمند :هدف

 

 :در باشدقا بحث انی در پا دیبا دانشجو

 .دهد حیتوض ییرا در ارتباط با نانومواد غذا سکیخطر، مواجهه و ر می مفاه -1-13

 لیرا تحل یسطح  یهایژگیبار و و  ب،ینانومواد، از جمله اندازه، شکل، ترک یمنیمؤثر بر ا ییایمیکوشیزیعوامل ف -2-13

 .کند

 کند.  یابیفراسودمند را ارز یذانانوماده در غ کیاستفاده از  یو مخاطرات احتمال ا یمزا -3-13

 

 چهاردهم جلسه

 بندی غذاها کاربردهای نانو در بسته .14

 یافته. های غذایی با عملکرد بهبودبندیری در توسعه بسته ی نانوفناوتحلیل کاربردها :هدف

 

 :بحث قادر باشد انی در پا دیبا دانشجو
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 .کند انیا بر یی مواد غذا یبندانواع کاربرد نانومواد در بسته  -1-14

 .کند لیتحل یبندبسته یو عملکرد یکروبیضدم ،ی سدکنندگ ،یکینقش نانومواد را در بهبود خواص مکان -2-14

 کند.  ی ابیغذا ارز  یو ماندگار یمنیو نقش آن را در ا سهیفعال و هوشمند را مقا یبنددر بسته یکاربرد نانوفناور -3-14

 

 پانزدهم جلسه

 شدهدسی مهنسمیت غذایی نانوذرات   .15

مت و ملاحظات مرتبط با سلا یی غذا رهیبه زنج شده یورود نانومواد مهندس  یاحتمال یامدهایپ  لیتحل :هدف

 .نندهکمصرف

 

 :بحث قادر باشد انی در پا دیبا دانشجو

 .دهد حیرا توض شدهیو نانومواد مهندس یی غذا  ندیفرا ی ط جادشدهیا ای  یعی طب یتفاوت نانوساختارها -1-15

 .کند لیرا تحل شده یشکل و دفع نانومواد مهندس رییتغ ع،یمل مؤثر بر جذب، توزعوا -2-15

 .قرار دهد یابیآن مورد ارز یرا در کنار مخاطرات احتمال یی برد نانوکار کی یند شواهد مربوط به سودم -3-15

 

 شانزدهم جلسه

 شده در صنایع غذایی قوانین و موضوعات مرتبط با نانوذرات مهندسی  .16

 .ییو موضوعات مرتبط با استفاده مسئولانه از نانومواد در محصولات غذا یمن یا ،ی الزامات قانون لیتحل :فهد

 

 :بحث قادر باشد انی ر پاد دیبا شجودان

 .دهد حیرا توض یی نانومواد غذا یابیارز یبرا یضرورت وجود ضوابط و الزامات اختصاص -1-16

 .کند لینانومواد را تحل ی حاو ییمحصول غذا کی یمنیا یدسازستنو م ی ابیارز  یبرا ازیاطلاعات موردن -2-16

 کپارچهیصورت به  یو الزامات قانون سکیر ،یمنی ا ،یی کاراا از منظر ر ییغذا عیدر صنا یکاربرد نانوفناور  کی -3-16

 .کند یابیارز

 
 

   نابع:م

 

1. Ranjan, S. et al. Nanoscience in Food and Agriculture 5. Springer, latest edition.  

2. Sen, S. Nanotechnology in Nutraceuticals: Production to Consumption. CRC 

Press, latest edition.  

  .روز مرتبط با مباحث درس، با نظر استادها و مقالات علمی معتبر و بهکتاب .3
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 تدریس : های روش
  cussion)(Panel Disوگوگفت  و بحث پانل □                          (Lecture)سخنرانی□ 

  (TBL)تیم بر مبتنی آموزش□         (PBL)مسئله حل بر مبتنی آموزش□ 

 پراتیک و مرکز مهارتها  در  کار □            دانشجو  توسط ینارسم ارائه□ 

 (Field Trip) علمی گردش □  مولاژ               روی بر آموزش □

  ation(Simul(یسازشبیه □               (Role Play)نقش ایفای □

 

 آموزشی:  کمک وسایل
افزار                       نرم  □             بیمار نمونه □           مدل □  پوستر       □        موزشیآ فیلم  □        (پاورپوینت) اسلاید

 سایر   □                جزوه     □      پمفلت                □ 

 

 تعیین نمره نهایی:  و نحوه ارزشیابی دوره  ✓

OSCE                 کوییز            امتحان کتبی پایان دوره/ترم             یان دوره/ ترم         اهی مشف  /امتحان کتبی   

پروژه              تحقیق         سمینار                                       عالیت     ف و حضور/کلاس در مشارکت 

  (های کلیدیاستدلالی )سناریو، پازل، ویژگی هایآزمون                             : سایر موارد   

 

 

 سنجش و ارزشیابی 

نمره کل)بر   سهم از ش آزمون رو ون آزم 

 حسب درصد(

 ساعت  تاریخ

  طول ترم  % 10 به صورت مجازی  یحیتشر ن میان ترم آزمو

بازه   % 70 تشریحی  آزمون پایان ترم

 امتحانات

 

و حضور فعالیت کلاسی  فعال در کلاس  حضور

 مستمر 

  طول ترم  % 15

 

 مقررات درس و انتظارات از دانشجو :   

و تنوع منابع و توجه به محدودیت زمانی جهت هر چه بهتر حترم انتظار میرودکه با توجه به اهمیت درس یان ماز دانشجو 

 برگزار شدن این واحد درسی به نکات زیر توجه فرمایید. 

 ی تئوری و عملی حضور منظم و دقیق در کلاس ها – 1

 شرکت در فعالیتهای داخل کلاسی و بحث گروهی   – 2

 رفی شده  بع معرجوع به منا – 3

 ابتدای جلسه بعدی   مطرح کردن سوالات جلسه قبل در – 4
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             دکتر سرور صادق – فرانک آغاز دکتر :  یننام و امضای مدرس

                            تر حسن ملکیدک  نام و امضای مدیر گروه:    

 دانشکده: EDOنام و امضای مسئول 

 تاریخ ارسال :                                                تاریخ ارسال:                                          تاریخ تحویل:      

 

 

 دوره   مقرراتو  قوانین ✓

 . یعمل طیو مح ی اسکای رومکلاس فضایدر  و حفظ نظم  یداراحترام متقابل، امانت تی: رعا ی افهحر  اخلاق ✓

 . شگاهیاآزم/کارگاه یمنیو ا حرفه ای یبق با استانداردهامطا یپوشش رسم  تی: رعای احرفه  پوشش ✓

 . سملاقات حضوری در دفتر کار مدر  ای  ، سامانه نویدی دانشگاه  لیمیا قی: از طربا استاد  ارتباط ✓

 . .یعمل  یهادر بخش یمیت یو همکار یحضور فعال در مباحث نظر :مشارکت ✓

 

 

 

 

 

 یی کاربرد نانوفناوری در صنایع غذا  جدول زمانبندی درس

   1405-1406 ی لیاول سال تحص مسالی هر هفته ن  یکشنبه یروزها  8-10اعت  س وز و ساعت جلسه :ر
 

 جلسه
 

 نام مدرس موضوع هر جلسه  تاریخ 

1 
  و مبانی –نولوژی در غذاهای فراسودمند و غذاهای عملگرا کاربرد نانوتک 06/07/1405

 کاربردها 

 دکتر آغاز 

2 
 بهبود و  فعالزیست ترکیبات –غذاهای فراسودمند  ی درد نانوتکنولوژکاربر 13/07/1405

 عملکرد

 دکتر آغاز 

 دکتر آغاز  نانوذرات فلزی در صنایع غذایی  20/07/1405 3

 دکتر آغاز  خل در غذاهای فراسودمندنانوساختارهای متخل 27/07/1405 4

 آغاز کتر د هدفمند در غذاهای فراسودمند با استفاده از نانوذراترسانش  04/08/1405 5

 دکتر آغاز  ا هبارگذاری، حفاظت و رهایش ترکیبات فعال از نانوحامل 11/08/1405 6

 دکتر آغاز  های لیپیدی در صنایع غذایی و تغذیه حامل 18/08/1405 7

 دکتر آغاز  اسبهای لیپیدی و انتخاب سیستم منانواع نانوحامل 25/08/1405 8

 ادقدکتر ص صنایع غذایی ه و ها در تغذیون نانوامولسی 02/09/1405 9

 دکتر صادق های غذایی پایداری و عملکرد نانوامولسیون  09/09/1405 10

 دکتر صادق بیوتیکبیوتیک، پروبیوتیک و سینپری 16/09/1405 11

 دکتر صادق د غذایی های مواحسگرها در تشخیص میکروب نانوزیست 23/09/1405 12

 دکتر صادق اسودمندی فرایمنی در نانوغذاها 30/09/1405 13

 دکتر صادق بندی غذاهاکاربردهای نانو در بسته 07/10/1405 14
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 EDCنت یجدول بلوپر
 

 30  تعداد سوال:                       شکینانوفناوری پزنام گزوه آموزشی:                       :   رتبه علمی
 

 

 

 

 

 

 دکتر صادق شده سمیت غذایی نانوذرات مهندسی 14/10/1405 15

 دکتر صادق ع غذایی شده در صنایقوانین و موضوعات مرتبط با نانوذرات مهندسی 09/10/1405 16

  (صورت مجازیدرصد به  10، تئوریمون ابی نهایی )آزارزشی 14/10/1405 17
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لوم انشگاه عمی داعضای هیات عل   نظری و آزمایشگاهی  س ترمیودردوره چک لیست ارزیابی طرح  

 کرمانشاه پزشکی  

خانوادگی:    نام  و  آغا  دکترنام  درس       سرور صادقدکتر  -زفرانک  غذایی   :عنوان  در صنایع  نانوفناوری                                       کاربرد 

     1404ورودی دانشجویان کارشناسی ارشد رشته نانوفناوری پزشکی  مخاطبان:

 5140-6140مهر ترم    :نیمسال تحصیلی                            زیداروسا   نام دانشکده:  

 
 

 ردیف 

نمره  موضوع                    

کسب  

 شده

نمره چک 

 لیست 

 5/0 5/0 بودن عنوان کلی درسمشخص  1

 5/0 5/0 مشخص بودن مخاطبان 2

 5/0 5/0 مشخص بودن تعداد یا سهم استاد از واحد 3

 5/0 5/0 حصیلی( نیمسال ت ، ساعت، وزس )رمشخص بودن زمان ارائه در 4

 5/0 5/0 مشخص بودن دروس پیش نیاز  5

 1 1 مشخص بودن هدف کلی دوره  6

 1.5 1.5 کلی جلسات ) هر جلسه یک هدف ( مشخص بودن اهداف  7

 2 2 مشخص بودن اهداف ویژه به تفکیک اهداف کلی هر جلسه 8

 2 2 درسیرعایت تعداد جلسات با توجه به میزان واحد  9

 1 1 بر اساس کوریکولوم مصوب  منابع مورد استفاده  مشخص بودن 10

 1 1 مشخص بودن روش تدریس 11

 1 1 آموزشیمشخص بودن وسایل  12

 1 1 ابی دانشجویان شیوه ارزشی مشخص بودن 13

 1 1 دورهپایان  زمان آزمون مشخص بودن 14

 5/0 5/0 و مشخص بودن مقررات کلاسی و انتظارات از دانشج  15

 2 2 دن جدول زمانبندی تکمیل شده درسضمیمه بو 16

 1.5 1.5 (blue printوجود جدول بودجه بندی دروس ) 17

 2 2 پوشش داده شده است در طرح درس ( Must learn) بایدهای یادگیری 18

 20 20 نمره نهایی  
 


